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und Zukunft e,

Naturparadies
Winzer schaffen
an der Mosel Raum
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In bisschen Zihneklap-
pern ist immer mit da-
bei. So wie an jenem
Abend Ende Februar, an
dem eine rheinland-
pfilzische Spitzenwin-
zerin ihren Wein vor-
Stellt - ausgerechnet einige Kilometer
Jenseits der Landesgrenze. Ein festli-
ches Abendessen im Restaurant, neu-
gierige Giste. Caroline Diel berichtet
aus ihrem Alltag. Die Wirme der letzten . .
Tage habe sie schon ein wenig besorgt, :
erzdhlt die Chefin des renommierten

Schlossguts Diel auf Burg Layen an der
Nahe. Worte wie frither Austrieb und _

da noch®, sagt Ansgar Galler. Doch an-
gesichts der Tatsache, dass auch im cu-

ropdischen Ausland immer mehr Piwis
angebaut werden - in der bis ins
Mark durch Traditionen gepragten
Champagne -, hat Galler Hoffung. Zu-
mal die auslindischen Kunden ja ohne-
hin neugierig sind. Nicht nur die grofien
deutschen Rieslinge stofen auf Sympa-

Feste rund um den Wein
- eine Auswahl

Ahr:

17.05.-20.05.2024 (Pfingsten)
Weinmarkt der Ahr, ouf dem
Morktpiotz in Ahrweiler

.

03.05.-04.07. 2024 Weinfestival

Koblenz,
httos/ Avearee weinfasthval-
Se e _ _gre
Mosel: |
02.-12. 05. 2024 Woche o2
Artenvieltolt

Winzergeneration kommen an. Wie der
von Danie]l Twardowski, dem Pionier |
aus Neumagen-Dhron. Wie sich der Ab- |
satz seiner Luxus-Spatburgunder im
Ausland entwickelt habe? ,Besser als

——

Spétfrost muss sie gar nicht ausspre-
chen, die Umherstehenden wissen, was
gemeint ist.

Auch wenn man gegensteuern kann,
hilft in extremen Fillen nur Beten. Kli-

magen-Dhron, ist noch immer die Aus.
nahme. Der Quereinsteiger investiert

Jahr ﬁl!' Jahr in hbchwertigste kleine
Holzfisser und 1 Ausbau, machte

Winzer kampfen Mit

Rheinland-pfdlZlfcl Ig land-Pfilzer Winzer im Allgemeinen

und der Sekterzeuge

wurde nicht Johann-Joseph Krug, der

. vorgestellt.“ Was auch damit zusam-
r im Besonderen. | menhinge, dass Italiener, Amerikaner

: ' tecken! Und | oder Schweizer kaum jene negativen
Kein Grund, sich zu verste | Gorurecilc m KopE o, dic Aol

https//wann.dir rip.de/
Lebendige-Mcselweinberge/
wochederartenwieifait htmil

24, - 28. 05. 2024 Mythos Mose!

neuen StrOtegienﬁ Weintrinker nach wie vor beeinflussen.

mit seinen roten, alles andere als billi- .. Ob die Mosel mal die Region der siilen |

‘Griinder des nach ihm benannten
gen Uberﬂiegem international von sich

mawandel lisst sich halt nicht mehr Nghe:

wegdiskutieren aus dem rheinland-pfil-
zischen Weinbau - allerdings versucht
dies auch kaum jemand. Winzer in allen
Anbaugebieten, von Ahr und Mittel-
rhein liber Mosel und Nahe bis zu
Rheinhessen und Pfalz, versuchen statt-
dessen gerade, den Weinbau zukunfts-
fest zu machen. Soweit das moglich ist.
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reden. Grofle Spatb der lassen sich
aber langst auch in Rheinhessen finden
und sind an der Pfalz etabliert - und
vergesse niemand den Mittelrhein, wo
Florian Weingart in Spay ganz eigen-
standige, sehr elegante Pinot Noirs auf
die Flasche bringt.

—AucH Tote Sorter, die bislang eher in

Sudfrankreich zu verorten waren, gehd-
ren inzwischen unverriickbar zum
rheinland-pfélzischen Weinbau. Merlot
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die Folgen des
Klimawandels.
Auch der Weinbau
in Nordeuropa wird
unterstutzt

~~ mmindestens ebenso oft Furore - rot wie

nich an der Mosel

und Rebsorten gegen . “hampagnerhauses, in Mainz geboren?

Sekt aus pilzwiderstandsfihigen Reb-
sorten zu erzeugen, ist iibrigens auch
moglich, aber stille Piwi-Weine machen

weif}, von der Basis bis zur Spitze. Karl-
Josef Thul verabschiedet sich in Thor-

. Rieslinge

gerade von einer
Bacchus-Parzelle. ,,Wir ersetzten diese
durch neue Reben, die fiir die klimati-
schen Bedingungen der ndchsten 40

\_Mut macheD__

Rom,

Kopenhagen

stimmt. Und dass auch die. Panser
Weinbars neuerdings interessiert sind
an Weinen aus Rheinhessen, der Pfalz
oder von der Nahe, solite den Wi

g

3 uch
Apropos Courage. Selbige hatte 2
Peter Kriechel, der Ahrwinzer, als er vor

war, ist dem Connaisseur in |

|

11.-15. O4. 2024 Sorsonauftakt
Nahe - zu Gast bei _achten Typen
de/eventsTS4/saisonout-
takt-2024/index htmi
https//www komm-naeher.com/
Pfaix:

13.-14. 042028 Wen am Dom,

ce Pfaizer Frohingswenmmesse

einiger Zeit begann, sich um Re.l.)en n
Schweden zu kimmemn. Der Frahbur-
gunder sei dort beliebt, so Kriechel, pas-
se gut zu gerduchertem Fisch. Warum

Jahre bestens geriistet sind.“ Gemeint
ist in seinem Falle die Sorte Sauvitage.
Langfristiges Denken spielt auch beim
Weingut Galler im pfilzischen Kirch-

{ Wie schnell der Wandel geplant und
| umgesetzt wird, ist faszinierend. Man
| merkt es an den Rebsorten. Manche
| kommen eben mit Diirre und tropischer

in Speyer
Rheinhessen:
09.-12. 05. 2024 Marnzer

und Cabernet Sauvignon natiirlich.
Oder der Syrah, wie ihn Moselwinzer
Peter Regnery in die Kliisserather Bru-
derschaft gesetzt hat. Der Blaufriin-

Ergebnisse liefert, Vielleicht sogar als
Grundwein fiir Sekt. Das funktionicre

Warme schlecht zurecht, andere prima.
»Durch den Klimawandel haben sich die
Anbaubedingungen in den vergangenen
Jahren massiv zugunsten des Chardon-
nays verschoben“, sagt Stefan Braune-
well, Winzer aus dem rheinhessischen
Essenheim. Was nicht bedeutet, dass es

kisch, den Martin Willems an der Saar
anbaut, hat ebenfalls Chancen. wich
denke, dass die Sorte gut an die Saar
passt, da auch in Osterreich viele fein-
wiirzige Blaufrinkisch auf Schiefer ste-
hen®, sagt der Juniorchef des Weinguts
Willems in Obermennig. Und der Friih-

gut, findet Peter Kriechel. Aber Sekt ist
auch jenseits der Domina ein Thema in
Rheinland-Pfalz. So mancher Erzeuger
bekommt es fertig, neben bejubelten
Grofien Riesling-Gewichsen auch noch
herausragende Sekte zu erzeugen. Mit
ihrer Grande Réserve, 160 Monate auf
der Hefe gereift, treibt es das Schloss-

heim eine Rolle, einem der deutschen
Spezialisten fir diese spezielle Form

““des Weinbaus.

ie Piwis sieht Winzer Ansgar
Galler im Trend, nicht nur auf-
grund der Widerstandsfahigkeit
gegen den Echten Mehltau und andere

also nicht gleich nah am Konsumenten
produzieren? ,Wir haben einen Kilon

entwickelt, der zehn Tage vor dem nor-

malen Frithburgunder reift.“ 4000 Sto-
cke wurden nahe Karlskrona gepfianzt,
2016 feierten die Investoren ihre Jung-
fernernte. Den schwedischen Roten
konne man ohne weiteres anch auf dem

httos/Aaww . mamnzer-wesn-
crverse Weanfeste:

hittps/ e rhembessan.og/
Qusgersichnete-wentests

burgunder? Rund vier Hektar davon be-
wirtschaftet allein das Weingut Kriechel

in Ahrweiler und ist damit wohl welt-
weiter Rekordhalter.

!
| dem Riesling an den Kragen ginge, doch
| auch an der Mosel, dem Rieslingpara-
dies schlechthin, befassen sich die Er-
zeuger immer ofter mit anderen Reben.
Es wachse hier, so Ansgar Schmitz, Ge-
/ schiftsfiithrer der Moselwein e.V.,, der
| Anteil der Burgundersorten sterig; Miil-
ler-Thurgau, Elbling, Kerner sowie
Bacchus gingen dagegen zurtick.
Dass einer aber so massiv aufs Bur-
gund an der Mosel setzt wie Da-
niel Twardowski in Neu-

Ahrweiler Marktplatz ausschenken, sagt
Kriechel, der Weinentwicklungshilfe im
Norden betreibende Rheinland-Pfilzer. Bestockte Rebfiadchenr

‘aroli 12l Iasst derweil den eben- . "
5 1rohne Diel Ll\ ' 8 dL C KT\ t -~ in Rheln‘QM’%‘z

gut Diel auf die qualitative Spitze.
Andere Winzer konzentrieren sich
gleich hundertprozentig auf die pri-
ckelnde Variante des Weines. Mathieu
Kauffmann, der ehemalige Chef de Cave
des Champagnerhauses Bollinger, hat

im pf‘a‘lv%sd(fn Sl%gustadt ZUSANUNen kit

Pilzkrankheiten sowie der damit ver-
bundenen Reduktion von Pﬂanzgn—
schutzmitteln. ,,Piwi-Sorten haben eine
starkere Beerenhaut“, erkliart Galler. :
Das mache sie widerstandsfihig gegen so durstigen wie neugierigen Dinner
Trockenstress und Sonneneinstrahlung, gasten thren Nahe-Wein ins rechre Glas

. . y - - -~ . Ve 15 | > 7 r\,;'s
iase sie-auch, eperioden. durcheee- PRLWLDICHA ik AMECD. 210k
o Bt ek e i Sarin o ey Saaradsiicer

. Zilliken
oir Wasser briuchten, um zu iiberle- darauf wartet, zum Essen getrunken zu
n, sei klar, aber da konne man mit der

werden. An diesem Abend stammt auch
uswahl der Unterl ben variieren.

‘Ur den durch Klimawandel geprigten
Weinbau in Rheinland-Pfalz scheinen
die Piwis ein wichtiger Baustein zu sein
~ erst recht, wenn man, so wie Galler,
zertifiziert biologisch arbeitet.

Wenn doch nur die Verbraucher im-
mer wussten, wie gut Piwi-Weine

ngesichts dieser Alleinstellung
kalkvliert man die hiufigen Anse-

fglie gern ein. gDer Frithburgun-
der ist in der Tat schwierig®, seufzt Pe-
ter Kriechel. Grofle Zukunft hat er in
Rheinland-Pfalz wohl nicht, bleibt
wahrscheinlich doch nur Nischenthe-
ma. Ahnlich wie Domina, eine im Wein-
baugebiet Franken beliebte Sorte, die
aber auch an der Ahr interessante

Steffen Un nn das
wohl ambitionierste Projekt im Seg-
ment deutscher Schaumweine gegriin-
det. Vieles reift hier noch seiner Voll-
endung entgegen, doch was soeben vor-
gestellt wurde, ldsst ob seiner ge-
schmacklichen Prizision und Finesse
staunen. Dass die Prdsentation nicht in
einer urigen Weinstube stattfand, son-
dern im neuen Munchner Dreisternes

restaurant Jan, zeigt das immer weiter

L W — t—.

zung angereist. Die Zukunft des Wein-
baus und des Genieflens, im Land und
anderswo, sie wird auch weiblicher sein,
als man das je erhofft hitte. Und das
Spétfrost-Risiko in den Weinbergen? Da

steigende Selbstbewusstsein der Rhein=

schmecken konnen und dass sie in vie-
len Bereichen mit klassischen Sorten

hilft eigentlich nur Daumen driicken!

mitzuhalten vermdgen! ,Wir kimpfen
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